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Relazione tecnica relativa all’ampliamento di un 
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Ditta :  

BOSCARATO MATTIA 
Sede legale: 
Località Sant’Anna di Chioggia  
via Canal di Valle n.  249/A  
30015  (VE) 
C.F./P.IVA: 04487900278 

 

 
Tecnico:  

Geom. Bolognesi Massimo 
Via A. Volta 2 
44034 Copparo (FE) 
e-mail: maximgeo09@gmail.com 
PEC: massimo.bolognesi@geopec.it 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Smaltimento pollina, vasche di dilavamento, presidi sanitari  
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                                                                                                                             Geom. Bolognesi Massimo  
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Si precisa che , al momento la pollina viene temporaneamente stoccato presso il magazzino (vedi tav. 4) 

adiacente all'abitazione annessa al fondo del Sig. Boscarato Mattia .

Per evitare spargimenti di liquidi , oltre ad essere presenti i muri del magazzino in bimattoni intonacati ed il

 pavimento in battutto di cls, si sono creati all'interno dello stesso magazzino, dei muretti di 

contenimento ,allo scopo di creare una specie di "catino" .

Una volta "pronta" la pollina , viene poi presa per essere "sparsa" sui terreni degli 

agricoltori con cui il Sig. Boscarato ha in essere i relativi contratti.

Nell'ampliamento è prevista la costruzione di apposita concimaia , dove la pollina verrà poi 

portata ed inoltre la proprietà ha in progetto di fare un contratto con una ditta di biogas 

della zona

Altre possibilità di fuoriuscita di liquidi , non ci sono , in quanto le vasche che raccolgono le acque 

di dilavamento derivanti dalla pulizia interna del capannone , sono in C.A. e a tenuta .

Per ultimo , nel locale spogliatoio , vicino alla zona uffici , sono tenuti in un armadietto i presidi 

sanitari necessari per lo svolgimento dell'attività ; qui vi è anche una cassetta di pronto soccorso .


